3¢ édilion

FICHE JOURNEE DEPARTEMENTALE
TECHNIQUE DES PROFESSIONNELS

EXPOSANTS DU TOURISME o
DE LA MANCHE PRLCEREE

#agence d'attroctivité

Ne manquez pas ce rendez-vous incontournable pour faire le plein de brochures touristiques avant la saison
et rencontrer I’ensemble des acteurs touristiques de la Manche.

ORGANISATEUR : Partenaires :
ATTITUDE MANCHE o Labels Manche (Gites de France & Clévacances)
o La Chambre de Commerce et d’Industrie Ouest
Normandie

o Manche Terroirs / Bienvenue a la Ferme

Visiteurs : I'ensemble des acteurs touristiques du département. Entrée gratuite, sous réserve d’inscription.

Types d’exposants :

Les offices de tourisme de la Manche et de proximité

Les organismes consulaires et institutionnels

Les réseaux départementaux et régionaux

Les regroupements de professionnels

Les sites et musées & lieux de visite de la Manche et de proximité
Les prestataires de loisirs

Les prestataires de services

0O O O 0O O O O

Programme de la journée

o 9h30a 10h30 Accueil des offices de tourisme et partenaires participant a la bourse aux
brochures en extérieur et bourse d’échange sur le parking.

o 10h30a11h30 Accueil des exposants, montage des stands.

o 11h30a 12h00 Moment convivial autour du lancement de la démarche d’hospitalité a la
manchoise, Equinoxe.

o 12ha13h30 Déjeuner sur réservation. Formules foodtrucks et poke bowl (voir détail page
suivante)

o A partir de 13h30 Ouverture aux visiteurs de la bourse aux brochures.

o 14h30-15h00 1% conférence > Lancement de la démarche d’hospitalité a la manchoise,
Equinoxe.

o 16h-16h30 2¢ conférence > Fréquentation & clientéles outdoor : retour sur les études vélo
et GR223.

o 17h30 Cloture de la journée.

Des fontaines a eau GourdeFriendly seront a votre disposition. Apportez vos gourdes !



Déjeuner sur réservation > formules au choix proposées: foodtrucks « Le Truckulent» ou « L’Agonette

voyageuse » ou poke bowl « Pokénoy ».

Formules Composition Tarif
Formule 1 Plat chaud : Boeuf biere & miel facon « Irish Stew » accompagné de
Foodtruck « Le pommes de terre et légumes du moment. 19€TTC
truckulent » Dessert : Gateau tatin aux pommes.
Formule 2 Plat végétarien chaud : Curry de légumes aux haricots rouges, pomme de
Foodtruck « Le terre a I'anglaise. 19€TTC
truckulent » Dessert : Gateau tatin aux pommes.
Formule 3 , Plat chaud : Matelote de Saint-Jacques.
Foodtruck « L’Agonette . . 19€TTC

Dessert : Tiramisu normand.
voyageuse »

Plat froid : Pokénoy riz saumon (riz, chou-fleur, choux-rouge, carotte, avocat,
Formule 4 saumon, oignon rouge, oignon frit, coriandre, persil, cacahuétes grillées, graines de 15 € TTC
Poke bowl « Pokenoy » | sésame dorées).

Dessert : Pokénoy fruit (pomme, poire, mangue, purée de fruits rouges, muesli).

Plat froid : Pokénoy nouilles poulet (nouilles, chou-fleur, choux-rouge, carotte,
Formule 5 avocat, poulet "Origine France", oignon rouge, oignon frit, coriandre, persil,

. . . . , 1IS5€TTC

Poke bowl « Pokenoy » | cacahuétes grillées, graines de sésame dorées).

Dessert : Pokénoy fruit (pomme, poire, mangue, purée de fruits rouges, muesli).

Plat froid : Pokénoy riz végétarien (riz, chou-fleur, choux-rouge, carotte,
Formule 6 avocat, mangue, tomates cerises, oignon rouge, oignon frit, coriandre, persil,

. L ) . , 1I5€TTC

Poke bowl « Pokenoy » | cacahuétes grillées, graines de sésame dorées).

Dessert : Pokénoy fruit (pomme, poire, mangue, purée de fruits rouges, muesli).
Boisson : toutes les formules sont accompagnées d’'une consommation (cidre, jus de pomme, biére ou soft)

Des tickets repas, selon la formule commandée, vous seront remis pour pouvoir retirer votre repas.
Pour des raisons d’organisation, aucun déjeuner non réservé ne pourra étre pris sur place.

Date limite de réservation : 04/03/25. Tout déjeuner décommandé aprés le 04/03/25 sera facturé.

Composition du stand :

Chaque emplacement est composé de :

o Une table nue (2,2 m de long X 0,8 m de large) et
2 chaises,

o Une grille d’exposition pour affichage (2 m x 1 m).
Possibilité de venir avec votre propre matériel, en
préciser la nature sur le bulletin d’inscription.

Agencement du hall exposant :

L'aménagement de |‘espace est prévu par
territoire et par thématique. Votre emplacement
vous sera indiqué a votre arrivée.

Tarifs 2025 :
Stand Stand supplémentaire Boitier électrique Déjeuner
130 € TTC 65 €TTC 18 €TTC Selon formule, voir ci-dessus

Modalités de reglement :

Suite a votre inscription en ligne, une facture vous sera envoyée par courriel. Un devis peut vous étre envoyé en
amont, sur demande (a préciser dans le formulaire d’inscription). Votre inscription sera prise en compte a réception

de votre réglement.

Reglement : par virement bancaire (coordonnées bancaires Attitude Manche indiquées sur la facture). Merci de
préciser dans l'intitulé du virement « JDPT + N° de la facture ».




Parking Exposants

Acces et parking :

PARC DES EXPOSITIONS

Parc des Expositions :
Les Ronchettes — Route de Torigni - 50000 SAINT-LO
Coordonnées GPS : 49.106186, -1.066379

\ Stationnement: parking exposants, derriere le Hall
d’exposition, passer par la droite du batiment (voir plan).
Ny

Entrée parking
exposants

Parking Visiteurs

INSCRIPTION EXPOSANT MANCHE :
(dans la limite des places disponibles)

Pour vous inscrire comme exposant, complétez le bulletin en ligne en cliquant ICI

Toute inscription comme exposant a cette journée implique votre présence sur votre stand :

- De 10h30 a 11h30, pour la bourse aux brochures entre exposants, si vous le souhaitez.
Les exposants n’ayant pas l'utilité de cet échange, pourront arriver ultérieurement
mais devront impérativement étre préts a accueillir les visiteurs pour 13h30.
- De 13h30 a 17h30, afin d’accueillir comme il se doit les visiteurs.

Informations techniques exposants : Informations techniques visiteurs :
Yves BERARD Marielle GENOUIN-DUHAMEL
02.33.05.96.93 / yves.berard@manche.fr 02.33.05.99.57 / marielle.genouin-duhamel@manche.fr

Les partenaires d’Attitude Manche pour I'opération :

Lq/b a&@ maNCHE

@ CCl OUEST NORMANDIE



https://forms.gle/yLmPa4AwYGtv1JD49
mailto:angela.flambard@manche.fr
mailto:marielle.genouin-duhamel@manche.fr

